
PARTNERSKÝ  MATER IÁL

Vítejte
mezi partnery.
Děkujeme, že nabízíte Probiotickou kávu svým zákazníkům. Na pár

stránkách najdete, co prodáváte, jak u nás objednávat, jak kávu

nabízet a co odpovědět, když se zákazník zeptá.
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CO  PRODÁVÁTE

První probiotická káva v Evropě
Zrnková káva ze 100% arabiky, ke které přidáváme živé probiotické kultury.

Chutná jako dobrá káva a připravuje se úplně stejně — jen je to produkt, který

zákazník u konkurence nekoupí.

100% arabika
Zrnková káva, kterou si

zákazník umele a připraví,

jak je zvyklý.

Ověřeno
laboratoří
Že živé kultury přežijí

horkou vodu, ověřila v

hotovém nápoji Česká

sbírka mikroorganismů při

Masarykově univerzitě.

Za vývojem
odborník
Vývoj vede RNDr. Petr

Ryšávka, Ph.D., který se

mikrobiomu věnuje

dlouhodobě.

Co od nás můžete odebírat

Klasická 250 g

karton 15 ks ·

nejprodávanější

Klasická 1 kg

karton 6 ks · pro kavárny

a domácnosti

Dárkové balení 3×

250 g

karton 6 ks · hotový

dárek

Příchutě 250 g

Karamel · Vanilka ·

Malina · Paříž

Do jednoho kartonu jde vždy jeden druh, kartony různých druhů ale můžete libovolně kombinovat.
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JAK  OBJEDNÁVAT

Objednávka za pár minut
Objednáváte sami online v partnerské sekci na

www.probiotickakava.cz/pages/partneri. Heslo jste dostali e-mailem.

MINIMUM 1 karton. Kartony různých druhů můžete kombinovat.

CENA Jedna partnerská cena bez DPH pro všechny. Ceník vidíte v partnerské

sekci.

DOPRAVA Zdarma přes GLS až k Vám.

PLATBA První 3 objednávky předem, potom na fakturu se splatností 14 dní.

PRODEJNÍ CENA Doporučená cena 250 g je 597 Kč s DPH, stejně jako na našem e-shopu.

Je nezávazná — prodejní cenu si určujete sami.

Každý 10. karton máte zdarma
Kartony se sčítají přes všechny Vaše objednávky, i ty malé. Kolik

Vám zbývá, vidíte v partnerské sekci.

Zadejte heslo

Prohlížeč si ho zapamatuje, příště

už ho psát nemusíte. Na velkých

písmenech ani pomlčkách nezáleží.

1 Vyberte kartony

Uvidíte svoje ceny bez DPH.

Tlačítkem + přidáváte kartony,

vpravo průběžně vidíte součet.

2

Zkontrolujte údaje a odešlete

Fakturační údaje se předvyplní.

Můžete zvolit i jinou doručovací

adresu nebo pravidelnou dodávku.

3 Odešleme do 2 pracovních dnů

Potvrzení přijde e-mailem hned.

Stav objednávky a číslo faktury

vidíte v záložce „Moje objednávky“.

4
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JAK  KÁVU  NAB Í ZET

Co funguje na pultu
Probiotická káva se prodává, když ji zákazník uvidí a dozví se, čím je jiná. Pár

osvědčených tipů:

Mějte ji na očích

Nejlépe u pokladny nebo vedle běžné kávy.

Stojánek na pult si můžete stáhnout,

vytisknout a přeložit (sekce Ke stažení).

Nabídněte ji jako dárek

Dárkové balení 3× 250 g je hotový dárek k

narozeninám, pro kolegy i na Vánoce —

zákazník nemusí nic balit.

Příchutě pro zvědavé

Karamel, Vanilka, Malina a Paříž lákají

zákazníky, kteří rádi zkoušejí nové věci.

Dobře se prodávají i jako druhý kus.

Ukažte ji na sítích

Fotky a hotové texty na Facebook a

Instagram najdete v partnerské sekci. Stačí

zkopírovat a vložit.

„Je to zrnková káva ze 100% arabiky s živými probiotickými kulturami. Chutná

jako dobrá káva a připravíte si ji úplně stejně jako každou jinou.“

Jedna věta, kterou můžete zákazníkovi říct.

Na co si dát pozor: žádné slibování účinků

Káva je potravina a zákon nedovoluje slibovat, co udělá se zdravím. Mluvte o tom, co káva je,

ne co způsobí.

✗ „Spraví Vám trávení.“ · „Posílí imunitu.“ · „Pomáhá na žaludek.“

✓ „Obsahuje živé probiotické kultury.“ · „Že přežijí horkou vodu, ověřila Masarykova univerzita.“

· „Chutná jako dobrá káva.“
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KDYŽ  SE  ZÁKAZN ÍK  ZEPTÁ

Časté otázky
Krátké odpovědi, které můžete použít u pultu.

Chutná jinak než obyčejná káva?

Ne. Je to 100% arabika a chutná jako dobrá káva. Kultury chuť nemění.

Jak ji mám připravit?

Úplně stejně jako jinou zrnkovou kávu — v překapávači, kávovaru, moka konvičce nebo french

pressu. Počítejte zhruba 7 g kávy na šálek (asi 100 ml).

Nezničí horká voda ty kultury?

Že kultury přežijí i v hotovém nápoji, ověřila Česká sbírka mikroorganismů při Masarykově

univerzitě.

Kdo za kávou stojí?

Česká firma MicroCen Trans z Brna. Vývoj vede RNDr. Petr Ryšávka, Ph.D.

Jakou si mám vybrat?

Na vyzkoušení klasiku 250 g. Kdo pije kávu každý den, tomu se vyplatí kilo. Na dárek dárkové

balení, pro zvědavé příchutě.

Kde se dozvím víc?

Na www.probiotickakava.cz — najdete tam i recenze zákazníků.
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MATER I Á LY  A  KONTAKT

Ke stažení v partnerské sekci
V partnerské sekci v záložce „Ke stažení“ najdete všechno, co potřebujete na

pult, web nebo sítě.

Logo

Barevné, hnědé a světlé na

tmavý podklad. PNG s

průhledným pozadím a

SVG.

Fotky balení

Klasika 250 g, 1 kg, dárkové

balení a všechny příchutě.

Cedulka na pult

Stojánek k vytištění na A4

a přeložení, s místem na

Vaši cenu.

Texty na sítě

Hotové příspěvky na

Facebook a Instagram ke

zkopírování.

Tento materiál

Vítejte mezi partnery v PDF,

kdyby ho potřeboval i

kolega.

Moje objednávky

Historie, stav objednávek a

čísla faktur.

Jsme tu pro Vás
Ať jde o objednávku, fakturu nebo

nápad, jak kávu nabízet — napište nebo

zavolejte.

E-mail honza@probiotickakava.cz

Telefon 731 193 016

Objednávky

probiotickakava.cz/pages/partneri
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