PROBIOTIC®FFEE NOVE U NAS

Prvni probioticka kava
v Evropé.

n 100% arabika v zrnu
Prazena v Italii. Namelete si ji doma Cerstvou, tésné

pred pripravou.

E S kulturou Bacillus coagulans

Rozbor Masarykovy univerzity potvrdil, Ze ji neznici ani
horka voda.

E Chutna jako dobra kava
Zadny prasek ani kapsle. Pripravite ji v ¢em jste zvykli.

ZA VYVOJEM KAVY STOUJi

RNDr. Petr Rysavka, Ph.D.

Vyzkumu mikrobiomu se vénuje dlouhodobé.




JAK JI PRIPRAVIT .
Pripravite ji
jako kaZzdou jinou kavu.

Namelte zrna
Do kavovaru jemnéji, do French pressu hrubégji.

Odmeérte 7 g na salek
Na zhruba 100 ml vody.

Pripravte, jak jste zvykli

Kavovar, moka, prekapavac i French press.

Zamichejte a vychutnejte

s 14 ¢

jeden salek dva Salky
100 ml 200 ml

35 ¢

French press
0,5 L

Baleni 250 g vystaci asi na 35 §alka, kilo na 140.

Tip: Chutna i s mlékem a v lété jako ledova kava.
Po otevreni ji skladujte v suchu a dobfe uzavienou.

%

Zeptejte se nas u pultu.
Radi Vam §ji ukaZzeme.
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