PROBIOTIC®FFEE

NOVE U NAS

Probioticka kava
O IR,

Je to 100 % arabika v zrnu prazena v Italii. Zivé
kultury v ni preziji i horkou vodu — oveérila to
Masarykova univerzita. A chutna jako dobra kava,
zadny prasek.
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JAK JI PRIPRAVIT
Staci ji pripravit jako kazdou
jinou kavu.

o Namelte zrna.

Hrubost zvolte podle sebe.

e 7 g na salek, asi 100 ml.

Kavovar, preliv, moka i French press.
o Zamichejte ZiCkou.

A vychutnejte si ji.

Dva salky French press 0,5 |
14 g / 200 ml 35 g /500 ml

e Baleni 250 g vystadi zhruba na 35 $alkd, kilo na 140.

e Po otevreni skladujte v suchu a dobre uzavienou.
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Zeptejte se nas u pultu.
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